様式３－３
提案内容書
※以下の項目について，記入してください。
※10頁以内で作成してください。

※必要に応じて行の高さ等調整してください。
	１　基本的事項

	（１）病院給食に対する基本理念

（２）病院職員との連携・協力体制に関する考え方

（３）一般食及び特別食の献立作成における基本方針

	２　給食業務計画

	（１）急な食事変更への対応について

（２）食事の個別対応について

（３）季節行事食などへの対応

（４）調理作業実施にあたっての考え方や留意事項

（５）食器等の洗浄実施にあたっての考え方や留意事項

（６）食材料の選定にあたっての基本方針

（７）クレームに関する対応策

（８）患者満足度向上について

	３　衛生管理・安全管理

	（１）衛生管理体制について（従事者の健康管理及び感染症罹患時の対応含む）

（２）給食施設・設備・調理器具等の衛生管理への取り組み

（３）食材・食品の衛生管理の方法

（４）異物混入等インシデント防止対策と発生時の対応

	４　業務運営体制

	（１）配置予定管理責任者（資格・経験等）

（２）当該業務における従業員配置計画（雇用形態・勤務形態、職種別になるべく詳細に。別紙使用可。）

（３）指揮命令系統（シフト間・職種間の連携、指示伝達の徹底方法など）

（４）従業員の配置における基本的方針（欠員時等のサポート体制・配置転換含む）

（５）従業員定着のための取り組み方針

（６）当該業務の導入・引継ぎについての対応

	５　従業員教育

	（１）従業員教育についての基本的な考え方
（２）令和7年度に実施した主な研修（研修名，内容等）

（３）従業員の士気、意欲の向上に向けた取り組み

	６　危機管理体制

	（１）設備・機器の管理・点検体制等とトラブル発生時の対応について

（２）食中毒事故の予防と発生時の対応について

（３）台風・地震等の災害時の対応について

（４）代行保証の体制について


受付コード：





※参加資格審査の結果通知時にお知らせする


記号をご記入ください。








