
令和4年になりました。今年も皆さまのお役に立てるよう、幅広い情報を発信して
いきたいと思います。
今月は『地産地消』についての内容です。福岡県の取り組みをご紹介します。
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『地産地消』
国内の地域で生産された農林水産物（食用に供されるものに限る。）を、その生産された地域内にお

いて消費する取組です。食料自給率の向上に加え、直売所や加工の取組などを通じて、6次産業化にも

つながるものです。

１ 販売日（予定）
令和４年３月までの毎月１９日限定
※１９日が土日の場合は、その前後の平日に販売します。
（詳細は下記リンクをご参照ください。）

２ 販売店舗
「農のSHOP&CAFE musubime」
（福岡市中央区天神４丁目５－２３ JA全農ふくれんビル１Ｆ）
営業時間：平日9時00分～16時00分（弁当販売は11時45分～無くなり次第終了）
TＥＬ：092-714-3910

３ 販売商品
どちらも（税込）550円（大盛600円）
※季節により野菜・料理は変更になる場合があります

～ 福岡県の取り組みをご紹介 ～
県では地産地消を推進するため、ＪＡ全農ふくれん運営の、「農のSHOP&CAFE musubime」

とコラボして、県産食材をふんだんに使ったお弁当を開発しています。 レシピには、
旬の県産食材をたっぷり使った「ふくおかの食で健康メニュー」※ を活用しています。
このお弁当は、毎月１９日の「食育の日」のみ限定販売されています。

※ 「ふくおかの食で健康メニュー」とは、旬の福岡県産食材をたっぷり使った、食べておいしい
健康メニューです。ライフステージに応じた健康課題ごとのメニューが128種類あります。

（農林水産省HP・福岡県HP参照）

6次産業化とは･･･
農林漁業の6次産業化とは、1次産業としての農林漁業と、2次産業としての製造業、
3次産業としての小売業等の事業との総合的かつ一体的な推進を図り、農山漁村の
豊かな地域資源を活用した新たな付加価値を生み出す取組です。これにより農山漁村

の所得の向上や雇用の確保を目指しています。

はかた地どりのユーリンチー弁当（１月･３月）
※使用県産食材：はかた地どり、元気つくし、
小松菜、卵、きゅうり、博多万能ねぎ

博多すぃ～とんの生姜焼き弁当（２月）
※使用県産食材：博多すぃ～とん、はかた地どり
元気つくし、しいたけ、小松菜、卵、きゅうり

関連リンク
「農のSHOP&CAFE musubime」ホームページ（販売スケジュールはこちらから）
「いただきます！福岡のおいしい幸せ」ホームページ
ふくおかの食で健康メニューレシピ（クックパッド 福岡県のキッチン）


